
Gambas blancas de Palamós marinadas en cítricos con caviar imperial

Vieiras con anacardos tostados y puré de curry

Carré de lenguado con beurre blanc, aceite de puerro y hojas de capuchina

Cóctel de cava con moras y tomillo 

Magret de pato con sal dorada, gelatina de naranja  y puré de zanahoria

Rocher relleno de mousse de chocolate y crujiente de avellana

Petits fours

MENÚ NOCHEVIEJA 

PROGRAMA

20:00h -Bienvenida con copa de Champagne Pommery 

y amuse-bouche

20:30h - Menú de Gala 

00:00h - Cotillón y campanadas

00:05h - La Hoguera de los olvidos

00:10h - Fiesta y DJ

MENÚ

Descuentos no aplicables.

BODEGA

Pommery Brut Royal, A.O.C. Champagne

Losada Godello, Bodega Losada Vinos de Finca, D.O. Bierzo

Bassus Pinot Noir, Bodega Hispano-Suizas, D.O. Utiel-Requena

Código de vestimenta - cóctel de gala
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