
MENÚ DE GALA 

Bogavante aderezado con salsa 
holandesa, huevas de salmón, 
col lombarda, edamame y rabanitos 

Foie gras royal al Pedro Ximénez con 
pan especiado, crumble de 
pistachos y almendras 

Lomo de rodaballo en mantel de 
calabacín con salsa de cigalas, 
aceite AOVE aromatizado a las finas 
hierbas y crujiente de arroz salvaje 

Sorbete de fruta de la pasión y 
Champagne Pommery 

Solomillo de ternera gallega a baja 
temperatura con pure de castañas, 
emulsión de ajo negro y crujiente de 
setas 

Tarta Ópera con crujiente de 
chocolate blanco y frutos rojos 

PEDIDOS CON UNA SEMANA 
DE ANTELACIÓN
RECOGIDA ENTRE 15:00 H - 
16:00 H 

95€ P.P 
IVA INCLUIDO 

BEBIDAS NO INCLUIDAS

NO SE APLICAN DESCUENTOS
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